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O Botén de encendido: Fnciende/apaga la Arrocera.

Calentar/Cancelar(Warm/Cancel): Ingresa manualmente al modo Calentar para mantener los
alimentos a una femperatura lista para servir o cancela una funcion actual.

Arroz blanco, arroz integral: Cocina arroz esponjoso y delicioso automaticamente.

Avena, Quinoa, Cereal caliente: Prepara un desayuno rapido y saludable sin necesidad de
remover ni monitorear.

Multigrano: Ideal para cocinar arroz integral y ofros granos infegrales dificiles de cocinar ala BOTON DE
- LIBERACION DE
perfeccion.
LA TAPA

Cocine al vapor: Usar la bandeja de vapor incluida nunca ha sido tan facil cocinar al vapor
platos principales y acompanamientos saludables.

Sopa, estofado: Funcion de estofado automaticamente.
Coccion lenta: Cocina a fuego lenfo las comidas hasta por 8 horas.

OPERACION

Arroz

* Vierta el arroz en la taza medidora, no lo llene en exceso.

&

* Tome el arroz de la taza medidora (como se muestra en la Figura C), lavelo y cologuelo enla

ollainterior. VAPORERA BOTE VASO ESPATULA DE
INTERIOR MEDIDOR SERVICIO Y Hecrimes
DE ARROZ CUCHARON DE aqui para

SOPA obtener méas
informacion

TODOS LOS ACCESORIOS SON APTOS PARA LAVAVAJILLAS
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COCINAR ARROZ Y GRANOS

1. Usando la taza medidora provista, agregue arroz o granos a la olla interior.
2. Enjuague para eliminar el exceso de almidon. Refire el agua.

L

Para arroz blanco o arroz integral, llene con agua hasta la linea que coincida con la cantidad
de tazas de arroz que se esta cocinando. Para los granos que no sean arroz blanco o arroz
infegral, consulte la “Tabla de medicion de granos y agua’”.

Coloque la ollainterior en la olla'y cierre la tapa de forma segura.
Conecte el cable de alimentacion en un fomacorriente de pared de 120 Vica disponible.
Presione el baton O para encender la Arracera.

N o o s

Presione el bofon “<” o “>” hasta seleccionar Arroz Blanco o Multigrano, dependiendo del

fipo de grano que esté cocinando. Una vez seleccionada la funcion correcta, presione el

boton “Inicio”.

8. Laluzindicadora de coccion respectiva se iluminara y la unidad emitira un pitido. La pantalla
comenzara un patron de persecucion para indicar el comienzo del ciclo de coccion.

9. Laollaharauna cuenta regresiva de los ultimos 12 minutos de fiempo de coccion.

10. Una vez que se haya completado el ciclo, la olla emitira un pitido y cambiard

automaticamente a Tibio.

1. Cuando termine de servir, apague la olla arrocera presionando “Warm/Cancel” sequido del
boton “Start” y desconecte el cable de alimentacion.

ARROZ & AGUA

Tabla de medidas
Arroz* Linea de Rendimiento
rroz - ..
agua (olla aprox. de Tiempos de coccion
crudo B -
interior) arroz cocido

Arroz blanco: 35-40 min

2T Linea 2 47T
e el e Arroz Integral: 64-70 min

| :57- i

3 Tazas Linea 3 6 Tazas Arroz blanco: 5/-42 m|‘n
Arroz Integral: 65-71 min
Arroz blanco: 38-43 min

4T Linea 4 Tc
e el © Tozas Arroz Integral: 66-72 min
Arroz blanco: 40-45 min

5T Linea b 10 T
e e e Arroz Integral: 67-73 min
Arroz blanco: 41-46 min

Tc Li 12 Tc
6 Tozas neat e Arroz Integral: 68-74 min

*Las tazas alas que se hace referencia son con la taza medidora incluida: 1 foza medidora de
arroz = faza de EE. UU. (180 ml)

ARROZ & AGUA (CONT)

Nota:

* Usela espdtula para arroz provista o el utensilio que no
sea de metal para servir para evitar rayar la olla interior
antiadherente. (Figura D)

* Elarrozintegral, el arroz salvaje y otros granos varian en su *O
composicion. Algunas variaciones pueden requerir iempos

de coccion mas prolongados y/o agua adicional para lograr Figura D
resultados optimos. Consulte las instrucciones del paquete individual para obfener sugerencias
de coccion.

* No cologue mas de 6 tazas de arroz blanco o infegral crudo en este electrodomeéstico ala vez.
La capacidad maxima de esta unidad es de 6 tazas de arroz blanco o infegral crudo, lo que
produce 12 tazas de arroz blanco o infegral cocido.

MULTICEREALES & AGUA

Tabla de medidas
Grano s REId i et Max. Grano » Tiempos
Grano Liquido aprox. de Funcion »
crudo - crudo de coccion
grano cocido

Cebada 1 Parte 2 Partes 2.5 Partes 3 tazas multigrano 48-65 min
Bulgur 1 Parte 1.5 Partes 2.5 Partes 3 tazas multigrano 45-60 min

a Arroz bl /
Cuscus 1 Parte 1 Partes 2 Partes 5 tazas oz iance 34-55 min

multigrano
Quinoa 1 Parte 1.2 Partes 2.5 Partes 4 tazas multigrano 45-57 min
Avena 1 Parte 2.5 Partes 2 Partes 2 tazas Avena 20-25 min

*Las tazas a las que se hace referencia son con la faza medidora incluida: 1 faza medidora de
arroz = foza de EE. UU. (180 ml)

Nota:

* Los tiempos de coccion son aproximados. La dlfitud, la humedad y la temperatura exterior
afectaran el tiempo de coccion.

* Cuando cocine arroz infegral u ofros granos, debe usar la funcion multigrano.

ALIMENTOS AL VAPOR

Usando la taza medidora provista, agregue 3 tazas de agua a la olla inferior.
Cologue la ollainterior en la olla arrocera.

Cologue la comida que se va a cocinar al vapor en la bandeja de vapor provista, coloque la
bandeja enla olla arrocera luego cierre la tapa de forma segura.

4. Conecte el cable de alimentacion en un fomacorriente de 120 Vea disponible.

10.

Presiona el boton O para encender la arrocera.

Presione el bofon “<” o “>” hasta seleccionar Steamy luego presione “Iniciar”. La olla
comenzara a producir vapor durante su fiempo predeterminado de 5 minutos.

Para ingresar un fiempo de vapor personalizado de hasta 30 minutos, presione el boton
“Min” para aumentar el fiempo de vapor en 1 minuto. Una vez que se haya alcanzado el
tiempo de vapor deseado, presione el boton “Inicio” para comenzar a cocinar al vapor.

Una vez que haya pasado la cantidad de fiempo sugerida, retire con cuidado la tapary
verifique que los alimentos esten listos.

Para evitar la sobrecoccion, retire los alimentos inmediatamente una vez que estén cocidos.
Use un guante protfector resistente al calor para evitar lesiones, ya que la bandeja de vapor
estara caliente.

Apague la olla arrocera presionando “Warm/ Cancel” sequido del boton O y desconecte
el cable de alimentacion.

Nota:

No se deben dejar alimentos en'la Arrocera en modo fibio por mas de 12 horas.

Los alimentos se pueden cocer al vapor en cualquier momento mientras se cocina el arroz; sin
embargo, para obtener los mejores resultados, los alimentos se deben cocer al vapor hacia el
final del ciclo de coccion del arroz. Esto permitira que el arroz y la comida al vapor estén listos
al mismo fiempo. Consulte la “Tabla de medidas de arroz y agua” para conocer los fiempos
aproximados de coccion del arroz.

No intente cocinar més de 4 tazas (sin cocer) de arroz si cocina el arroz al vapor y al mismo
fiempo.

1 ANO DE GARANTIA
LIMITADA

POR FAVOR DESEMPAQUE Y LAVE TODAS LAS PARTES CON AGUA TIBIA JABONOSA ANTES DEL PRIMER USO.




